
 

 



Menu en 6 Services 
 

Cocktail de Bienvenue, Virgin ou pas Virgin 
 

Mojito ou Cherry Moscow Mule 
 

Mises en Bouche Autour de la Moule, la Raie et la Queue 

             

« Coquille de Vénus » 
Saint Jacques Gratinée au Beurre de Coriandre, 

Lit de Fondue de Poireaux 

             

« Broute-Gazon » 
Picodon Cavet AOP Panné,  

Nid Douillet de Mesclun, sauce Miel et Noix 
 

             

« 50 Nuances de Rose » 
Filet de Truite Cuit sur la Peau, 

Risotto à la Betterave, Pistou et Gingembre-Citron 

             

« Mon petit Canard » 
Magret Rosé Façon ’’Rossini’’ 

Purée de Butternut à la Truffe Noire, Pois Gourmands 

             

Noir Désir 
Rencontre entre Chocolat, Passion et Framboise 

 

 

Prix Net par Personne en euro 

69€ 



Accord Mets et Vins 
1 Verre au Choix   8€ 

2 Verres au Choix  15€ 

3 Verres au Choix   22€ 

4 Verres au Choix  29€ 
 

             

 

 

 

 

La Noria Blanc 2023, Vignoble Simian 
IGP Méditerranée. 

Rolle et Sauvignon 
 

 

 

             

 

Sablet Blanc 2023, Château Cohola 
AOP Côtes du Rhône Villages Sablet. 

Roussanne, Marsanne et Viognier 

             

L’Aurore Rouge 2023, Domaine Jaume 
AOP Vinsobres. 

Syrah, Grenache et Mourvèdre         

             

Clairette de Die 
Cuvée Tradition Maillefaud 

 

 

Prix Nets en euro 


