
Carte du moment 
Falafels de pois chiches (5 pièces)         7,50        
Crème aux herbes fraiches  

Samoussa aux légumes (5 pièces)         8,50         
Sauce Thaï douce 

Acras de morue (5 pièces)            8,50       

Sauce tartare de tomates piquant         

Crème brulée au Foie Gras IGP                          12,00 
Confit d’oignon et brioche toastée 

Œuf  poché Meurette                    8,50 
Sauce Bourguignonne et crouton à l’ail 

Mesclun de salade                               5,00 
Sauce miel et noix  

Portion de Frites                                  5,00 

        

Enfant      Adulte 

Fish & Chips (le vrai !)                                     11,00           19,50 
Filet de lieu noir frais cuit en beignet, frites, sauces tartare et petits pois-menthe 

Cassolette de ravioles du Royans aux écrevisses                 9,00           17,00 
Epinards,  Parmesan et Tomates séchés 

Aiguillettes de poulet panées aux céréales      11,00  21,00 
Frites et salade, sauces curry et aigre-douce  

Diouloufet BURGER           23,50 
Buns noirs aux céréales, steak de Bœuf, Picodon AOP (Cavet) 

légumes confits, sauce aigre douce et frites 

Filet de Haddock poché           19,00 
Purée de pomme de terre, pousses d’épinards, petits pois, 

et crème à la graine de moutarde 

Croustillant de chèvre                     16,00 
Légumes du moment, pistou et tapenade  

 

 

Plateau de fromages AOP           11,00 
Picodon Cavet, Comté 6 mois, Reblochon de Savoie et Bleu du Vercors 

Desserts du moment             7,50 
Nous consulter  

Café Gourmand                                11,00  

Mini desserts du moment 

Glace Vanille et chantilly                     1 Boule : 3,50 2 Boules : 6,00 

 

Liste des allergènes et origine des viandes consultables en caisse          Prix nets en Euros 


